
LANGHE DA PRUVE’ DOC

Varietà:  Assemblaggio di vitigni Nebbiolo e Barbera

Provenienza e suolo:  Vigneto in comune Barbaresco per il 

nebbiolo, Serralunga d’Alba per la Barbera. Media di due 

terreni calcarei argillosi con presenza di zinco,magnesio e 

manganese. Densità d’impianto di 5000 viti per ha., 1,3 Kg 

per vite.

Altitudine:  da 290 a 350 m.s.l.

Note degustative:  Colore rosso rubino, con sentori nobili 

di rosa e mandorla. Al gusto è corposo e delicato. Le due 

varietà si completano l’una con l’altra per raggiungere un 

perfetto equilibrio: la Barbera dona colore ed acidità, il 

Nebbiolo la struttura, i tannini e l’eleganza.

Vinificazione:  I grappoli severamente selezionati vengono 

raccolti verso la metà di ottobre; i grappoli di Nebbiolo e 

Barbera vengono vinificati separatamente in vasche 

d’acciaio a temperatura controllata.

La vinificazione dura 15 giorni per il Nebbiolo e 8 giorni per 

la Barbera a temperatura non superiore ai 30°C. I vini 

vengono poi trasferiti nelle barriques e nelle botti di Rovere 

di Slovenia; dopo 6 mesi si procedere all’assemblaggio 

Nebbiolo-Barbera. Il vino viene lasciato invecchiare per 18 

mesi nelle barriques e nelle botti di rovere di Slovenia; una 

volta imbottigliato rimane ad affinare in bottiglia 12 mesi.

Alcool:  14% vol.
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LANGHE DA PRUVE’ DOC

Rebsorte:  Nebbiolo-Barbera

Herkunft und Boden:  Rebgarten in der Gemeinde Barba-

resco/Serralunga d’Alba. Süd- und Südostlage, Rebfläche 

1,20 ha. Kalk- und lehmhaltiger Boden mit Zink-, Magne-

sium- und Mangangehalt.

Stockdichte 5000 Rebstöcke pro ha, 1,3 kg pro Stock. 

Reifezeit: 4-8 Jahre je nach Jahrgang.

Höhenlage: 290 bis 350 m ü.d.M.

Verkostungsnotizen:  Rubinrote Farbe mit edlen Nuancen 

von Rose und Mandel. Der Geschmack ist körperreich und 

mild. Die beiden Rebsorten ergänzen sich zu einem 

perfekten Gleichgewicht: Barbera verleiht Farbe und Säure, 

Nebbiolo die Struktur, die Tannine und die Eleganz.

Vinifizierung:  Um Mitte Oktober werden die Trauben 

gelesen und streng ausgewählten; die Nebbiolo- und 

Barbera-Trauben werden getrennt in Stahlbehältern bei 

kontrollierter Temperatur vinifiziert.

Die Weinbereitung dauert zwei Wochen für Nebbiolo und 

eine Woche für Barbera bei einer Temperatur von nicht 

über 30°C. Dann werden die Weine in die Barriques und 

slowenischen Eichenfässer umgefüllt. Nach 6 Monaten 

werden Nebbiolo und Barbera gemischt. Der Wein reift 18 

Monate in den Barriques und slowenischen Eichenfässern; 

nach der Abfüllung folgt die Flaschenreifung für 12 Monate.

Alkoholgehalt:  14% vol.
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LANGHE DA PRUVE’ DOC

Variety:   Nebbiolo-Barbera

Vineyard location and soil:  Vineyards located in Barbare-

sco, Serralunga d’Alba. South and southeastern exposure, 

vineyard size 1.2 hectares. Clay and limestone with zinc, 

magnesium and manganese.

Vine density of 5,000 plants her hectare, 1.3 kg per vine. 

Best enjoyed between 4 and 8 years, depending on vintage.

Altitude: 290-350 meters (951-1,148 feet)above sea level

Tasting notes: Ruby red, with heightened aromas of rose 

and almond. Good body with a delicate flavor. The two 

varieties complete each other, achieving perfect balance: 

Barbera gives color and acidity while Nebbiolo gives 

structure, tannins and elegance.

Vinification: Meticulously selected grapes are picked 

mid-October; the two varieties are vinified separately in 

stainless steel tanks at a controlled temperature.

Vinification lasts 15 days for Nebbiolo and 8 days for 

Barbera at a maximum temperature of 30 °C (86 °F). The 

wines are then transferred to barrique and Slavonian oak 

casks. After 6 months, the wines are blended and left to age 

18 months in barrique and Slavonian oak barrels; once 

bottled, it ages 12 months.

Alcohol content:  14% alcohol by vol.
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